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Angebots-Übersicht 
 

Informationen über: 
Speisen:  
Besondere Angebote _________________________ Seite 3-5 

Auf Brot___________________________________ Seite 8-9 

Kalte Platten _______________________________ Seite 12 

Vorspeisen _________________________________ Seite 6 

Hausgemachte Salate ________________________ Seite 10 

Suppen , Brot und kalte Saucen ________________ Seite 11 

Raffinierte Dessertsorten _____________________ Seite 12 

Kalte Buffets _____________________________ Seite 13-14 

Kalt/warme Buffets ____________________ Seite 17-18+20 

Warme Gerichte __________________________ Seite 15-16 

Flying Buffet und Fingerfood __________________ Seite 7-9 

Spanferkel & Co  ___________________________ Seite 19 

 

Non Food 

Getränke, Geschirr, Leihartikel & Personal ____ Seite 21-26 

 

Veranstaltungen: 

Zelteverleih ________________________________ Seite 22 

Veranstaltungspauschale _____________________ Seite 23 

Lieferkosten, Bestellinfo & AGB`s ____________ Seite 26-29 

Unsere Referenzen __________________________ Seite 27 

 

Sie erreichen uns: 

 

Telefonisch: _______________________________  040 / 774494 und 54753875 

per Fax.: _____________________________________________ 040 / 7658419 

per E-Mail :  ________________________________________  info@tiffanys.de 
 

Persönlich ï nach terminlicher Vereinbarung :  
 ______________________ Randstraße 7   22525 Hamburg-Stellingen                                                     

 

Wir liefern rund um die Uhr, 7 Tage die Woche 24 Stunden am Tag 

 Keine Sonn- & Feiertagszuschläge! 
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Saisonangebote 
 

Kalt / warmes italienische Buffet  Ă Da Vinciñ 
 Parma Schinken an Fächer und Schiffchen von der Ogen Melone,  

Mailänder Salami mit frischen Früchten dekoriert, 

gratinierte Aubergine mit Provolonekäse, eingelegte Zucchinischeibchen und gebackene 

Paprikaschoten, gebratene und kaltmarinierte Pilze mit Toskanischen Kräutern 

sowie Tomate-Mozzarella mit frischen Basilikum  
  

 

Warmer Vorschlag 1: 

Zarte Rinderhuftsteaks in Chiantisauce 

Gegrilltes Lachsfilet auf Blattspinat 

Gratinkartoffeln 

 

Warmer Vorschlag 2: 

Gratinierte Hähnchenbrustfilets auf Blattspinat 

Schweinefiletmedaillons in Gorgonzolasahne 

Hausgemachte Tagliatelle mit Pesto 

 
 

Mascarponecreme mit fri schen Früchten 

Gemischtes Brotsortiment mit Knobisauce und Kräuterbutter 
 

Lieferbar ab 10 Personen, Preis pro Person 17,95 ú netto / 21,36 ú inkl. Mwst. 

 
 

 

 

 Filetplatte ĂWindsorñ 
Zartes Rinderfilet  in Rotwein-Pfefferrahm, 

 Schweinefilet  in Champignonsahnesauce und 

im Sesammantel gebratene Hähnchenbrust 

*   *   *  

Salat von getrockneter Tomate mit Oliven und Hartkäse, 

Salat von Bündnerfleisch mit Bohnen und gerösteter Paprika ,  

 Salat von Räucherlachs mit hausgemachten Nudeln  

*   *   *  

Broccoli in Mandelbutter  

gebratene Butterspätzle oder Rosmarin-Gratinkartoffeln 
 

Lieferbar ab 10 Personen, Preis pro Person 19,50 ú netto / 23,21 inkl. Mwst. 

 
 

 

 

Fingerfoodplatte ĂFr¿hst¿ck bei Tiffanysñ   
Norweger Polarbrot mit Räucherlachs und Creme Fraiche 

Französisches Knusperbaguette belegt mit luftgetrockneten Bayonner Schinken und Früchten 

Spanisches Zwiebel-Rºstbrot ĂAndaluzñ mit Aubergine und Zucchini 

Dunkles Finnenbaguette mit gemischter Käseauswahl 

Mediterrane Hähnchenspieße mit Kirschtomate und Basilikum 

 

ab 8 Personen lieferbar, SNACKPLATTE 5-teilig pro Person 9,50 ú netto / 11,31 inkl. MwSt. 
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Unser Tipp! 
 

 

!!!             Dreierlei warmer Braten               !!!  
Zarter Schweinebraten, gegrillter Putenbrustbraten sowie 

glacierter Schinkenbraten in Rahmsauce 

Große Platte Tomate Mozzarella mit Basilikum, bunter Nudelsalat Ăs¿Ç-sauerñ, 

frischer Bohnensalat und Feta-Käse-salat mit Oliven 

Gratinkartoffeln 

ab 15 Personen lieferbar, Preis pro Person 9,95 ú netto / 11,84 ú inkl. Mwst. 
 

 

 

Kalt/ warmes Buffet ĂBella Italiañ 
Gratinierte Aubergine mit Provolonekäse, eingelegte Zucchinischeibchen und gebackene 

Paprikaschoten, gebratene und kaltmarinierte Pilze mit Toskanischen Kräutern 

sowie Tomate-Mozzarella mit frischen Basilikum  

*     *     * 

Gegrilltes Hähnchenfilet und Schweinerückensteaks in Gorgonzolasahnesauce 

hierzu reichen wir Gratinkartoffeln mit Rosmarin 

*     *     * 

Italienische Brotauswahl mit Pestodipp 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 12,50 ú netto / 14,88 inkl. MwSt. 

 
 

Kalt / warmes Buffet  Ă Florenzñ 
Fasanencreme mit gefüllten Morcheln 

*     *     * 

Hummercocktails mit Spargel und Cocktailsauce 

Carpaccio von der Rinderlende mit Kräutervinaigrette 

Zarte Perlhuhnbrust in Thunfischsauce mit Lauchzwiebeln 
*     *     * 

Pochierte Jacobsmuscheln im Safranschaum oder gefülltes Rinderfilet in Barolojus 

Hausgemachte Bandnudeln in Steinpilzpesto mit frischen Trüffel der Saison 
*     *     * 

 Italienische Käseauswahl mit frischen Früchten 

Champagnermousse ĂRoyalñ 

Lieferbar ab 8 Personen, Preis pro Person 59,95 ú netto / 71,34 ú inkl. MwSt. 

 

 

Schlemmermenue ĂVersaillesñ 
Steinpilzcreme mit Sherrysahne oder Bündnerfleisch mit frischen Feigen 

*     *     * 

Creme Fraiche Crepinettes mit irischem Wildlachs und Beluga Malossol Kaviar  
Perlgraues, grosses Korn mit außergewöhnlich zarter Schale. Feiner exquisiter Geschmack. 

*     *     * 

Getrüffeltes Angus-Rinderfilet mit Gänsestopfleber gratiniert,  

kleines Gemüse und Pariser Kartoffeln 

Lieferbar ab 8 Personen, Preis pro Person 98,50 ú netto / 117,22 ú inkl. Mwst. 
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Unser Tipp! 
 

Großes italienisches Festbuffet ĂFrescobaldiñ 

 
Gemischte Anti Pasti Platten mit gratinierter Aubergine, Zucchinischeibchen, 

marinierte Pilze und Karotten in Limonenöl sowie gebackene Paprikaschoten 

Tomate Mozzarella mit Basilikum, frische gemischte Blattsalatauswahl 

 mit Parmesan und Balsamicovinaigrette 

Fächer und Schiffchen von der Netzmelone mit Parmaschinken und Mailänder 

Salami, zarter Jungschweinerücken in der Kräuterkruste mit Thunfischsauce 

Pochierte Lachsmedaillons nappiert mit Honigsenfsauce sowie  

Räucherlachstatar mit Creme Fraiche 

 

 

 

Warme Gerichte ĂStandardñ 

Gegrillte Hähnchenbrust in 

Gorgonzolasahnesauce 

Zarte Rindersteaks in  

Chianti-Pfeffersauce 

Gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat 

Gnocchis mit frischen  

Kräutern in Tomatensauce 

Gratinkartoffeln 
 

Warme Gerichte ĂExclusiveñ 

Rinderfiletmedaillons in 

 getrüffelter Barolojus 

Zarte Lammfilets in Balsamicosauce 

Flambierte Scampis auf Blattspinat  

mit Hummerbutter gratiniert 

Gnocchis in Gorgonzolasahnesauce 

Gratinkartoffeln 
 

 

Florenzer Brotsortiment mit Knoblauchdip 

Aufgeschlagene Butter 

*     *    * 

Italienische Käseauswahl mit exotischen Früchten 

Mascarponecreme und Amarenakirschcreme 

dekoriert mit reichlich frischen Früchten und geschlagener Sahne 

 

 

Lieferbar ab 30 Pers. pro Person:  

22,50 ú netto / 26,78 ú inkl. Mwst.  
Ab 50 Pers.: 17,50 ú / 20,83 ú inkl. Mwst. 

 

Lieferbar ab 30 Pers. pro Person: 

 29,50 ú netto / 35,11 ú inkl. Mwst.  
Ab 50 Pers.: 27,50 ú / 32,73 ú inkl. MwSt.
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Fingerfood  
 

Fingerfood ĂFrancoiseñ 
 Kleine Mini-Schnitzel in der Parmesankruste mit frischen Kräutern 

Zarte Hähnchenbruststreifen am Spieß mit süß-saurer Chili Sauce 

Hackbällchen mit feurigem Topping 

Rohkoststifte mit Joghurtdip und Mini-Mozzarella mit Basilikumpesto 

Frischkäsemedaillons mit frischen Früchten der Saison 

Pflaumen im Speckmantel und Käsehappen auf gefächerter Ananas 

ab 10 Personen, Preis pro Person 13,50 ú netto / 16,07 ú inkl. Mwst. 

 

Fingerfood ĂValenciañ 
Gegrillte Hähnchenbrust mit Cherrytomaten und Basilikum 

Gebackene Shrimps mit Chili Sauce  

Tomatisierte Hackbällchen mit Käse gratiniert  

Hochwertige Oliven mariniert in Rosmarinöl mit Feta Käse 

Salat von gerösteter Zucchini und Paprika 

Kleine Käseauswahl dekoriert mit Ananas und Melone 

Aioli mit gemischter Brotauswahl 

ab 10 Personen , Preis pro Person 13,50 ú netto / 16,07 ú inkl. MwSt. 

 

Fingerfood ĂFlorenzñ 
 Praline von pochierten Wildlachs mit Honig-Zimt Topping 

Zarte Schweinelende unter der Gorgonzolakruste 

Perlhuhnbrust mit Estragon in Parma-Schinkenmantel 

Marinierte Lammfilets mit Balsamicosauce 

Kleine Mozzarellaspieße mit Basilikum 

Gebackene Auberginen mit Feta Käse und Zucchinispieße mit Provolonekäse 

Frischkäsemedaillons auf Gurke 

Leichte Ricottacreme in Mini Gläsern mit Himbeergrütze 

In Olivenöl gebratene Weißbrotschnittchen mit Strauchtomaten 

 ab 10 Personen, Preis pro Person 16,50 ú netto / 19,64 ú  inkl. MwSt. 

 

Fingerfoodplatte ĂDreierlei Bruschettañ 
Variationen von gerösteten italienischem Weißbrot mit 

ĂKlassischñ Strauchtomate, Knoblauch und frischen Krªutern sowie 

ĂMediterranñ Lachstatar mit Creme Fraiche und 

ĂKªsigñ Hausgemachte Blauschimmelcreme mit Gorgonzola und frischen Früchten  

1 Platte  Ă16 Teileñ 24,-- ú netto / 28,56 ú inkl. Mwst. 

Lieferbar ab 2 Platten ! 

 

Fingerfoodplatte ĂParty-Timeñ  
Leckere Partyfrikadellen mit Senf, hausgemachte Minischnitzel mit Salsa Sauce , 

Chicken Wings mit süß-saurer Sauce und gebratene Feuerschoten. 

1 Platte  Ă2 kg ñ 49,50 ú netto / 58,91 ú inkl. MwSt. 

Lieferbar ab 2 Platten! 
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Tiffany`s Flying Buffet 
 

Zum Empfang unsere Ăfliegenden Plattenñ 
 

Geröstetes Mini-French-Brot mit viel Leinsaat und Kruste 

belegt mit Frischkäse und krossen Bayonner Schinken 

*     *     * 

Tramezzini mit Strauchtomate und Büffelmozzarella, 

geschmacklich abgerundet mit Pestodip und gerösteten Pinienkerne 

*      *     * 

 

 

Salatauswahl in kleinen Gläsern angerichtet: 
Lammfiletsalat mit Zuckerschoten und Chili 

*      *      * 

Salat von Flusskrebsen mit Avocado 

 

 

Auf kleinen Tellern angerichtet: 
Carpaccio von der Rinderlende mit  

frischen Parmesan und Trüffelöl 

 

 

 Tapas warm ï 3 Gänge: 
Von unseren Köchen auf kleinen Tellern angerichtet 

 

Gratinierte mediterrane Gemüsesorten mit frischen Kräutern 

Hackfleischbällchen in feuriger Tomatensauce auf gebackener Paprika 

Sherryhühnchen in der Pfefferkruste auf Pilzragout 

 

 

Dessert & Käse: 
Variationen von dreierlei Süßem präsentiert im Weinglas 

dekoriert mit Minzsahne und Früchten der Saison 

*     *     * 

Edelschimmel-Käsecreme auf Pumpernickel mit frischen Feigen 

 

 

 

Angebot lieferbar ab 20 Pers. pro Person: 

29,50 ú netto / 35,11 inkl. MwSt. 
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Angebote auf Brot 
 

 

TIPP !!!!!  ĂKarussell von Tramezziniñ   !!!  
 ( Italienisches Weißbrot, feinporig- mit Frischmilch gebacken ) 

 

Vorschlag 1: 
Zarter Kochschinken mit Frischkäse und Frühlingszwiebeln, 

Gouda mit Kräutercreme und Cornichons und frischen Salat, 

geräucherte Putenbrust mit Eiersalat und geräucherter Lachs mit Creme Fraiche 

Mindestmenge 50 Stck.: Preis pro St¿ck 1,50 ú netto / 1,79 ú inkl. MwSt. 

 

Vorschlag 2: 
Mozzarella mit getrockneten Tomaten und Oliven, 

Parma Schinken mit Rucola und Parmesansplittern, 

Mailänder Salami mit frischen Salat und Kräuterfrischkäse mit Gorgonzola 

Mindestmenge 50 Stck.: Preis pro St¿ck 1,95 ú netto / 2,32 ú inkl. MwSt. 

 

Vorschlag 3: 
Rindercarpaccio mit Parmesan und Trüffelöl, Pada Negra Schinken , 

Irischer Wildlachs mit Basilikum-Honigtopping, Nordseekrabben in Himbeervinaigrette 

und gegrillte Perlhuhnbrust mit Balsamicosauce  

Mindestmenge 50 Stck.: Preis pro St¿ck 2,95 ú netto / 3,51 ú inkl. MwSt. 

 

 

 

Skandinavische Vollkornschnittchen 
Heide Katenschinken mit Gewürzgurke, Kräuter-Fleischsalat, Matjesfilet mit  

eingelegten Zwiebeln, Frischkäse mit Tomaten und Frühlingszwiebeln und gemischte Käsesorten  

Mindestmenge 50 Stck.: Preis pro St¿ck 1,75 ú netto / 2,08 ú inkl. MwSt. 

 
 

Schnittchenplatten ĂMonte Carloñ 
Hausgebackene Baguettebrotschnittchen, belegt mit: 

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto , luftgetrockneter Schinken mit Melone, 

Königsputenbrust mit Orangenfilets, gemischte französische Käseauswahl, 

sowie Räucherlachs mit Preiselbeermeerrettich  

Mindestmenge 50 Stck.: Preis pro St¿ck 1,75 ú netto / 2,08 ú inkl. MwSt. 
 

 

Brötchenplatten  ĂBªckerfreudeñ 
Frische ½ belegte Brötchen, belegt mit: 

Mett mit Zwiebeln, geräucherte Putenbrust mit Orangen, 

Pfeffersalami mit Cornichons, hausgemachter Eierlauchsalat, 

sowie verschiedene Käsesorten mit frischen Früchten  

Mindestmenge 30 Stck.: Preis pro St¿ck 1,95 ú netto / 2,32 ú inkl. MwSt. 
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Leckeres auf Brot 
 

Vorschlag ĂFlorenzñ 
Parma Schinken mit Melone 

Filet Rossini mit Barolojus 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum 

Südtiroler Bauernsalami mit Früchten der Saison 

Italienische  Käseauswahl mit Trauben dekoriert 
Als Schnittchen  ( 5 Stck. / Person) 11,75 ú netto / 13,98 ú brutto  

Als Canapees :  ( 10 Stck. / Person ) 19,50 ú netto / 23,21 ú brutto 

Als  ½ Brötchen :  ( 3 Stck. / Person ) 8,40 ú netto 10,00 ú brutto 

 

Vorschlag ĂParisñ 
Zarte Barbarie-Entenbrust mit Orangenfilets 

Tranchen von Schweinefilet in Kräuterkruste 

Bayonner Rauchschinken mit Melone 

Französische Blauschimmel- Käseauswahl 

Räucherlachstatar mit Creme Fraiche 
Als Schnittchen  ( 5 Stck. / Person) 14,75 ú netto / 17,55 ú brutto  

Als Canapees :  ( 10 Stck. / Person ) 24,50 ú netto / 29,16 ú brutto 

Als  ½ Brötchen :  ( 3 Stck. / Person ) 10,20  ú netto 12,14 ú brutto 

 

 

Vorschlag ĂEuropañ 
Tiroler Bauernschinken mit Kiwischeibchen 

Tomate Mozzarella mit Basilikum 

Gemischte Käseauswahl mit frischen Früchten 

Gegrillte Hähnchenbrust mit Orangenfilets 

Frischer Räucherlachs 
Als Schnittchen  ( 5 Stck. / Person) 11,25 ú netto / 13,39 ú brutto  

Als Canapees :  ( 10 Stck. / Person ) 19,50 ú netto / 23,21 ú brutto 

Als  ½ Brötchen :  ( 3 Stck. / Person ) 8,10 ú netto 9,64 ú brutto 

 

 

Vorschlag ĂMediteranñ 
Kräuter-Knoblauchscampis mit Aioli 

Nordseekrabbensalat mit frischen Kräutern 

Wacholder geräucherte Bachforelle 

 Aal mit Preiselbeermeerrettich 

Geräucherter Fjordlachs mit Zitronensternen 
Als Schnittchen  ( 5 Stck. / Person) 17,50 ú netto / 20,83 ú brutto  

Als Canapees :  ( 10 Stck. / Person ) 28,50 ú netto / 33,92 ú brutto 

Als  ½ Brötchen :  ( 3 Stck. / Person ) 11,85 ú netto 14,10 ú brutto 
 

Schnittchen werden aus knackigen Misch-Baguettebrotscheiben mit Leinsaat ( auf Steinplatte gebacken ) 

 hergestellt, Canapees bestehen aus kleinen , rund ausgestochenen,mundgerechten Vollkornbrottalern.  

Gerne erstellen wir Ihnen aber auch Sandwich oder Wrap-Angebote. 
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Hausgemachte Salate 
 

Vorschläge 1: 
Krautsalat fein mariniert 
Farmersalat mit Müsli 

Rohkostsalat mit Joghurt 

Tomaten-Lauchsalat 

9,80 ú netto / 11,66 ú brutto je Kilo-Schale 

 

Vorschläge 2: 
Waldorfsalat 

Schinkenlauchsalat 

Feta Käse Salat mit Oliven  

Käse-Wurst Salat mit Gewürzgurke 

Maissalat mit Tomate und Gurke 

Eierlauchsalat mit Speck 

Schinken-Broccoli Salat 

Tomate-Mozzarella Salat 

Thunfischalat mit Eiern 

Speckkartoffelsalat 

Party-Salat mit Nudeln 
Griechischer Bauernsalat 

Virginia Salat mit Wachsbohnen 

Möhrchensalat  mit gerösteten Sesam und Minze 

Bratapfelsalat mit Bourbonvanille, Zimt und Mandarinen 

Krautsalat mit Creme Fraiche und krossen Bacon 

15,50 ú netto / 18,45 ú brutto je Kilo-Schale 

 

Vorschläge 3: 
Salat von Eismeershrimps 

Zucchinisalat mit gerösteten Pinienkernen 

Lachssalat mit Creme Fraiche 

Kirschtomatensalat mit Mini Mozzarella 

Ceasars Salat mit Hähnchen und Croutons 

Spargelsalat mit Vinaigrette 

Räucherlachssalat mit Creme Fraiche 

Croutonsalat mit Tiroler Schinken 

Eingelegte Möhrchen mit Zitronengras 
Raukesalat mit Parmesan  

Tiefseekrabbensalat 

Salat von gerösteten Bayonner Schinken 

Perlhuhnbrustsalat mit glacierten Schalotten 

Hähnchenbrustsalat mit Thunfischsauce und Lauchzwiebeln 

Zarter Rindfleischsalat mit Meerrettichsauce 

20,50 ú netto / 24,40 ú brutto je Kilo-Schale 

 

Vorschläge 4: 
Nordseekrabbensalat 

Lammfiletsalat mit Zuckerschoten und gebratenen Paprikawürfel 

Hummersalat mit Spargel 

Flußkrebssalat mit Avocados 

Schweinelendensalat mit Barologlace 

25,50 ú netto / 30,35 ú brutto je Kilo-Schale 
 

 

 

Beilagenplatten: 
 

Salatplatte ñTiffanyò 
Gemischter grüner Salat mit 

Tomate, Gurke, Mais, 

Paprika, Feta Käse, Peperoni, 

Oliven und marinierter 

Broccoli mit Hausdressing 

Platte für 8-10 Pers.: 
29,50 ú netto / 35,11 ú brutto 

 

Tomate Mozzarella  
Frische Strauchtomaten mit 

Mozzarella mariniert mit 

 Basilikumvinaigrette 

Platte für 8-10 Pers.: 
26,50 ú netto / 31,54 ú brutto 

 

Rucolasalatplatte 
Rucolasalatblätter mit 

Parmesan dazu reichen  

 wir Balsamicodressing 

Platte für 8-10 Pers.: 
36,50 ú netto / 43,44 ú brutto 

 

ñCeasarsò Platte  
Frische Blattsalate der Saison 

mit gegrillten 

Hühnchenstreifen, Parmesan 

und Ceasarsdressing 

Platte für 8-10 Pers.: 
26,50 ú netto / 31,54 ú brutto 

 

Rohkostplatte 

ĂFarmers-Snackñ 
Bunte Paprikastreifen, 

Zucchinistäbchen, frische 

Möhren mit Meerrettich und 

Joghurtdip sowie 

Frischkäsemedaillons auf 

Gurkenschiffchen und Mini 
Spießchen von Tomate-

Mozzarella 

Lieferbar ab 10 Pers.  

Preis pro Person: 
3,20 ú netto / 3,81 ú brutto 
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Hausgemachte Suppen 

 
Kartoffellauchcremesuppe mit krossen Speck 

Broccolicremesuppe mit Schinkeneinlage 

Tomatencremesuppe mit Ginsahne 

Chili con Carne mit Pepperoni und Paprika 

Mulligatawny Curry ï Soup 

Apfel-Sellerierahmsuppe 

Selleriecremesuppe 

Lauchcremesuppe mit Croutons 

Orangen-Möhrensuppe mit grünen Pfeffer 

Französische Zwiebelsuppe 

Frische Erbsensuppe mit Wurzelgemüse 

Geflügelcremesuppe mit Speck 

Kräutercremesuppe mit Eierstich 

Champignoncremesuppe 

Italienische Minestrone 
Preis pro Tasse 0,25 l.    2,95 ú netto / 3,51 ú inkl. Mwst. 

 
*     *     * 

Altenländer Hochzeitssuppe 

Gemüseessenz mit feinen Julienne 

Hamburger Aalsuppe  

Klare Rindfleischsuppe mit Markklößchen 

Büsumer Krabbensuppe 

Suppe von geräucherter Bachforelle 

Räucherlachssuppe mit Eismeershrimps 

Rinderkraftbrühe mit Einlage 

Deftige Gulaschsuppe 

Hummercremesuppe mit Shrimps 

Bornholmer Lachscremesuppe 
Preis pro Tasse 0,25 l.    3,95 ú netto / 4,70 ú inkl. MwSt. 

 

*     *     * 

Steinbuttcreme 

Steinpilzcreme mit Einlage 

Tomatenessenz mit Gemüsejulienne 
Preis pro Tasse 0,25 l.    4,95 ú netto / 5,89 ú inkl. Mwst. 

 

 

ĂSuppenkanonenñ ab 20 Liter 
Erbseneintopf mit Würstchen 

Kartoffellaucheintopf mit Speck 

 

Preis je Liter 7,95 ú netto / 9,46 ú inkl. Mwst. 
 

 

 

 

 

Frisches Brot 
 

Baguettestange  

1,85 ú netto / 2,20 ú brutto 

 

Finnenbaguette  

2,25 ú netto / 2,68 ú brutto 

 
Pane Bianco  

2,25 ú netto / 2,68 ú brutto 

 

Chiabatta  

2,25 ú netto / 2,68 ú brutto 

 

Gemischtes Brotsortiment 

1,20 ú netto / 1,43 ú brutto 

 pro Person 

 

Aufgeschlagene Butter 250g. 

5,20 ú netto / 6,19 ú brutto 
 

Knoblauchbutter 250g.  

5,20 ú netto / 6,19 ú brutto 

 

 

 

Kalte Saucen 
 

Remouladensauce 

Chilisauce süß-sauer 

Currysauce 
Knoblauchsauce 

Cocktailsauce 

Aioli mit Sambal Olek 

Basilikumsauce 

Sahnemeerrettich 

Preiselbeermeerrettich 

 

Preis je Sauciere 

 3,95 ú netto / 4,70 ú brutto 
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Hausgemachte Dessertvorschläge 
 

Dessertvorschläge A 
 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Zitronencreme mit Sahne 

Götterspeise mit Vanillesauce 

Schokoladenpudding mit Sahne 
 

Preis pro Person 2,75 ú netto  / 3,27 ú inkl. Mwst 
-Mindestbestellmenge 10 Portionen- 

 

Dessertvorschläge B 
 

Baileyscreme mit Sahne 

Apfel-Zimtcreme mit Sahne 

Amarettocreme mit Sahne 

Mango-Joghurtcreme 

Kokosnußcreme mit Sahne 

Himbeercreme mit Sahne 

Tiramisu mit frischen Früchten 

Vanillecreme mit Roter Grütze 

Mousse au Chocolat mit Sahne 

Amarenakirschcreme mit Sahne 

Weißes Mousse au Chocolat 

Stracciatellcreme mit Früchten 

Süßer Quark mit Früchten 

Eierlikörcreme mit Sahne 

Mascarponecreme mit Früchten 
 

Preis pro Person 3,45 ú netto / 4,11 ú inkl. Mwst. 
-Mindestbestellmenge 10 Portionen- 

 

Dessertvorschläge C 
 

Frischer Obstsalat mit Mascarponedip 

Frischer Obstsalat mit Maraschino 

Tropischer Fruchtsalat mit süßer Sahne 

Gefüllte halbe Babyananas 

Bayrisch Creme mit Himbeermark* 

Großer Dessertspiegel* 

Bunte Eisbombe mit Sahne* 
 

Preis pro Person 4,50 ú netto / 5,36 ú inkl. Mwst. 
-Mindestbestellmenge 10 Portionen- 

* Mindestmenge 20 Portionen 
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Kaltes Buffet ĂWesterlandñ 
Gemischte Räucherfischplatte mit Lachs, Forelle und Pfeffermakrelenfilets  

Gefüllte Eier mit Keta Kaviar sowie Lachssalat mit Meerrettichcreme 

Zarter Jungschweinerücken in der Kräuterkruste mit Remouladensauce  

Holsteiner Katenschinken an Fächer und Schiffchen von der Honigmelone 

Leckere Schinkenröllchen mit Spargel garniert mit gefüllten Tomaten, 

Käse-Wurstsalat, Broccolisalat und Nudelsalat sowie Partybrot mit Schmalz 

Mango-Joghurtcreme mit Sahne 

Lieferbar ab 12 Personen, Preis pro Person 14,50 ú netto / 17,26 ú brutto 

 
 

Kaltes Buffet ĂNizzañ 
Große gemischte Fischplatte mit geräuchertem Lachs, Aal und Forellenfilets  

Gemische Fleischplatte mit Geflügelmedaillons und gefüllten Hackbällchen mit Dip 

Mariniertes Curryhühnchen mit frischen Früchten an marinierten Broccoliröschen 

Tomate Mozzarella mit Basilikum, Bohnensalat und Croutonsalat mit Bayonner Schinken 

Französische Käseauswahl mit Trauben sowie Partybrot mit dekorierter Butter 

Tiramisucreme mit frischer Sahne und Früchten der Saison 

Lieferbar ab 12 Personen, Preis pro Person 16,50 ú netto / 19,64 ú brutto 

 
 

Kaltes Buffet ĂVeniceñ 

Carpaccio vom Lachsfilet mit Dillsenfsauce sowie Scampipyramide mit Sauce Aioli 

Sizilianischer Bauernschinken an Fächer und Schiffchen von der Ogen Melone 

Gratinierte Schweinefiletmedaillons mit Parma-Schinken und Gorgonzola 

Gratinierte Auberginen mit Provolonekäse, marinierte Zucchinischeibchen mit Pesto 

Tomate Mozzarella mit Basilikum und Olivenöl, Salat von gerösteter Hähnchenbrust mit Parmesan 

Kleine italienische Käseauswahl mit Trauben sowie Toskanische Brotauswahl mit Butter 

Mascarponecreme mit Amarettofrüchten 

Lieferbar ab 12 Personen, Preis pro Person 17,50 ú netto / 20,83 ú brutto 

 
 

Kaltes Buffet ĂAndalusienñ 

Basilikumlachs und Heilbuttfilet mit Dillsenfsauce 

Marinierte Schweinelendchen mit eingelegten Gemüsesorten und Sauce Tatar 

Luftgetrockneter spanischer Landschinken an gefüllter Ananas dekoriert mit Papayasternen 

Tomatisierte Hackbällchen auf feuriger Sauce und Tranchen von zartem Sherry-Hühnchen 

Shrimpssalat mit Himbeerdressing dekoriert mit Salatbouquet 

Salat von luftgetrockneter Tomate mit Zitronengras, Feta Käse Salat mit Paprika und 

Lauchzwiebeln eingelegter Mozzarella mit Olivenöl und Balsamessig sowie 

kaltmarinierte Zucchinis und Auberginen gratiniert mit andalusischen Trockenkäse 

Partybrot und dekorierte Butter sowie Knoblauchdip 

Karamelcreme mit Zimtsahne und Früchten der Saison 

Lieferbar ab 12 Personen, Preis pro Person 19,50 ú netto / 23,21 ú brutto 
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Kaltes ĂKaribisches Buffetñ 

Gegrillte Hähnchenbrust an gefüllten Babyananas 

Pochierte Lachsmedaillons mit Krebsbutter garniert 

In Knoblauch marinierte Scampis mit Kräutersauce 

Melonen-Shrimps Cocktail mit Aioli und frischen Kräutern 

Mit Käse gratinierte Tomaten mit Thunfisch-Mousse 

Truthahnsalat mit Ananas an Melonenschiffchen 

Gefüllte Filetmedaillons mit Früchten der Saison dekoriert 

 Große Käseauswahl mit Trauben  

Lieferbar ab 12 Personen, Preis pro Person 24,50 ú netto / 29,16 ú brutto 

 

Kaltes Buffet ĂSenatorñ 
Heide Katenschinken an Fächer und Schiffchen von der Ogen Melone 

Glacierter Kasslerrücken mit gefüllten Babyananas garniert 

Jungschweinerücken in der Kräuterkruste, dekoriert mit exotischen Früchten 

Saftig geräucherte Königsputenbrust an frischen Früchten 

Rosa gebratenes Roastbeef an marinierten Gemüsesorten 

Medaillons von Schweinefilet 

Krabbensalat, Waldorfsalat und Broccolisalat, Remouladensauce, 

 Cocktailsauce und Currysauce 

Käseigel auf frischer Ananas mit Weintrauben 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Partybrötchen mit Butter 

Lieferbar ab 12 Personen , Preis pro Person 19,50 ú netto / 23,21 ú brutto 
 

Kaltes Buffet ĂSylter Abendñ 
Frische Felsaustern ĂSylter Royalñ 

 ïoder- 

  Salat von Kräuter-Knoblauchscampis mit Cocktailsauce 

Lachstartar mit Schalotten und Creme Fraiche 

Nordseekrabbensalat mit Himbeer-Walnußmarinade 

Spargelsalat mit Kräuter-Vinaigrette 

Wildpastetchen an Sauce Cumberland mit frischen Früchten dekoriert 

Sylter Deichlamm in der Thymiankruste mit Minzsauce  

Gegrillte Perlhuhnbrüstchen mit marinierten Broccoliröschen 

Holsteiner Käseauswahl mit Frischkäsemedaillons 

Champagnercreme mit frischen Erdbeeren 

Partybrot und Vollkornbrot mit dekorierter Butter 

Lieferbar ab 12 Personen, Preis pro Person 24,50 ú netto / 29,16 ú brutto 
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Warme Spezialitäten 
 

Münchner Schmankerl 
Zarter Schweinsbraten mit Sauce, gegrillter Leberkäse, 

original Münchner Weißwurst mit süßem Senf, Speckkartoffelsalat, 

Krautsalat, Tomatenlauchsalat, Griebenschmalz und Bauernbrot 

Lieferbar ab 10 Personen, Preis pro Person 12,50 ú netto / 14,88 ú brutto 
 

Große warme Bratenplatte 
Gegrillte Königsputenbrust, glacierter Kasslerrücken,  

zarter Schweinenackenbraten, reichlich Bratensauce, 

 Speckkartoffelsalat, Krautsalat,  Apfelsalat, 

 gemischte Brotauswahl, frische Rahmbutter,  

 Hamburger Rote Grütze mit Vanillesauce 

Lieferbar ab 10 Personen, Preis pro Person 14,50 ú netto / 17,26 ú brutto 
 

Unser Party-Knüller 
Als Vorspeise: 

Hackfleischlasagne mit Käse überbacken 

( alternativ auch Spinatlasagne mit Strauchtomaten und Mozzarella gratiniert) 

Als Hauptgericht: 

Zarter Schweinebraten und gegrillte Medaillons von der Königspute mit Rahmsauce, 

frische knackige Salatplatte mit hausgemachten Dressing,   

Tomate Mozzarella mit frischen Basilikum, Krautsalat sowie Gratinkartoffeln 

Lieferbar ab 20 Pers.: Preis pro Person 12,90 ú netto / 15,35 ú brutto 
 

Party-Spaß 
Leckere Hackbällchen in feuriger Tomatensauce, 

zarter Schweinebraten und Königsputenbrust in Rahmsauce, 

griechischer Bauernsalat, italienischer Mozzarellasalat mit frischen Basilikum, 

hausgemachte Aioli mit Baguettestangen und Kartoffel-Gemüseauflauf 

Lieferbar ab 10 Personen, Preis pro Person 13,50 ú netto / 16,07 ú brutto 

Angebotspreis ab 30 Personen, Preis pro Person 11,50 ú netto / 13,69 ú brutto 

 
Bratkartoffel-Schmaus 

Zarter Schweinebraten und gegrillte Königsputenbrust 

mit Rahmsauce, italienische Vorspeisenplatte mit eingelegten 

  Pilzen und Paprika, gratinierte Zucchinis und Auberginen sowie  

Tomate ï Mozzarella mit Basilikum, Virginiasalat, Bauernsalat, 

  und Krautsalat dazu reichen wir reichlich Bratkartoffeln 

Lieferbar ab 10 Pers.: Preis pro Person 14,50 ú netto / 17,26 ú brutto 

Sonderpreis ab 30 Pers.: Preis pro Person 11,50 ú netto / 13,69 ú brutto 
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Warme Köstlichkeiten 
 

Warme Bratenplatte ĂHanse-Gildeñ 
Honiggebeizter Schinkenbraten und  gegrillte Königsputenbrust  

 in Rahmsauce, zarter Rinderbraten in Zwiebel-Rotweinsauce, 

 Speckkartoffelsalat, Tomaten-Lauchsalat, Erbsen und Wurzeln,  

 Kartoffelgratin sowie zünftiges Bauernbrot mit Schmalz  
Lieferbar ab 20 Pers.: Preis pro Person 11,50 ú netto / 13,69 ú brutto 

 
 

 

ĂAtlantik Fischplatteñ 
Gegrillte Lachsfilets auf Blattspinat, 

                          Schollenfilets in Eihülle gebacken mit Speck und Krabben, 
                        gratinierte Scampis ĂThermidorñ mit Krebssauce, 

                 Salatherzen mit saurer Sahne, Mandelbroccoli, Kräuterkartoffeln 

Lieferbar ab 10 Pers.: Preis pro Person 21,80 ú netto / 25,94 ú brutto 
 

ĂAllerlei Lammñ 
Gebratene Lammfilets in Thymianjus, 

Lammcurry mit Früchten, 

Paprikagemüse mit tomatisierten Zucchinis, 

bunte Salatplatte mit Dressing und Baguettebrot, 

sowie Kartoffel-Spinatgratin mit Knoblauch 
 

Lieferbar ab 10 Pers.: Preis pro Person 16,00 ú netto / 19,04 ú brutto 
 

Tiffany´s warme Filetplatte 
Zartes Rinderfilet 100 g in Pfefferrahmsauce, 

 Schweinefilet 100 g in Gorgonzolasahnesauce und 

gratinierte Hähnchenbrustfilets 100 g auf Blattspinat 

dazu reichen wir: 
knackige italienische Salatplatte mit Rucola und frischen Parmesan, 

Tomate ï Mozzarella mit frischen Basilikum und Balsamdressing, 

als warme Beilagen servieren wir: 

Broccoli in Mandelbutter und Rosmarin-Gratinkartoffeln 
 

Lieferbar ab 10 Personen, Preis pro Person 17,50 ú netto / 20,83 brutto 
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GroÇes Bratenbuffet ñKlassischñ  
 

Glacierter Honigschinken mit Burgundersauce 

Jungschweinebraten in der Kräuterkruste 

Gegrillte Hähnchenbrustfilets in Rahmsauce 

*     *     * 

Frische Salatauswahl mit Hausdressing 

Krautsalat, Tomatensalat, Eierlauchsalat, 

Schinken-Broccolisalat und Käse-Wurstsalat 

Remouladensauce 
 

Lieferbar ab 30 Personen, Preis pro Person 9,50 ú netto / 11,31 ú brutto 

 

GroÇes Bratenbuffet ĂFetenhitñ 
 

GroÇes BratenbuffetñKlassischñ, wie oben zusªtzlich: 

Gemischtes Buttergemüse und Spanische Röstkartoffeln oder Gratinkartoffeln 
 

Lieferbar ab 30 Pers., Preis pro Person 10,50 ú netto / 12,50 ú brutto 

 

 

Unsere Partyempfehlung ĂFeste Feiernñ 
  

Glacierter Prager Honigschinken mit Sauce, 

gegrillte Königsputenbrust mit Rahmsauce, 

und Jungschweinebraten in Kräuterkruste. 

*     *     * 

Großes gemischte Salatebuffet mit hausgemachten Dressingsorten, Krautsalat und Schinken-

Broccolisalat, italienische Vorspeisenspezialitäten mit eingelegten Pilzen, 

kaltmarinierte Zucchinis, Tomate Mozzarella mit Basilikum, sowie gratinierte Auberginen mit 

Provolone Käse. 

*     *     * 

Frische Gemüseplatten mit Broccoli, Markerbsen,  

Fingermöhrchen und Mais in leichter Kräuterbuttersauce, 

sowie Gratinkartoffeln und hausgebackenes Partybrot. 

 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

 

 
 

Lieferbar ab 30 Pers., Preis pro Person 16,90 ú netto / 20,11 ú brutto 
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Kalt/warmer Buffetvorschlag ĂMona Lisañ 
 

Gefüllte Schweinefiletröllchen in der Parma Schinken Kruste mit Salbei, 

zarter Kalbsrücken in der Kräuterkruste mit Thunfischsauce, 

milde Mortadella auf marinierten Rucolasalat mit Parmesan, 

Terrine von Edelfischen und Honiggebeizter Heilbutt an Preiselbeermeerrettich 

Anti Pasti von gebratenen Austernpilzen und Paprikaschoten in Trüffelöl 

Gorgonzolacreme auf Röstbrot mit frischen Früchten     

*     *     * 

Zarte Rinderfiletmedaillons in Barolosauce, 

gegrilltes Seeteufelfilet in leichter Weißweinbuttersauce, 

Romanescogemüse und Rosmarinkartoffeln 

*     *    * 

Partybrot mit Pestodip 

Getrüffelter Peccorino mit Früchtekonfit 

Tiramisu mit Amarettofrüchten und Minzsahne 
 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 27,50 ú netto /  32,73 ú brutto 
 

 

Kalt/warmer Buffetvorschlag ĂCascadeurñ 
 

Filetmedaillons auf Madeiracroutons, Melonenschiffchen mit Serranoschinken, 

Entenbrust auf Orangensauce, gefüllte Eier mit Hummerbutter und Scampis, 

 Salat von Nordseekrabben in Walnuß-Vinaigrette und Zuckerschotensalat mit Rindfleischstreifen 

*     *     * 

Zarte Lammfilets in Rotweinsauce und gegrilltes Hühnchen mit Roquefortsauce, 

 Ratatoille-Gemüse mit Zucchini, Paprika und Auberginen sowie Macairekartoffeln 

*      *     * 

Gemischtes Brotsortiment mit Sauce Tatar 

Weißes Mousse au Chocolat mit marinierten Biskuit 

Gefüllte Profiteroles mit Schokosauce und Creme Chantilly 
 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 24,50 ú netto / 29,16 ú brutto 
 
 

Kalt/warmer Buffetvorschlag  

ĂHamburger Deernñ 
 

Holsteiner Katenschinken an Fächer und Schiffchen von der Honigmelone 

Kleine Schnitzel, gegrillte Hähnchenschenkel und Partyfrikadellen mit Dip  

Krautsalat , bunter Nudelsalat und Käse-Wurstsalat  

*     *     * 

Hamburger Pfannfisch auf Bratkartoffeln mit Senfsauce 

*      *     * 

Rustikales Brotsortiment mit Schmalz 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 14,50 ú netto / 17,26 ú brutto 
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Kalt/warmer Buffetvorschlag ĂHolsteinñ 
 

Stapelfelder Jungschweinerücken in der Kräuterkruste, 

Katenschinken an Fächer und Schiffchen von der Ogen ï Melone,  

Geräucherte Königsputenbrust mit Früchten dekoriert, 

Röllchen von gekochten Schinken mit Rohkostsalat, 

 Speckkartoffelsalat, Krautsalat, Broccolisalat und Remouladensauce 

*     *     * 

Prager Saftschinken mit Burgundersauce, 

Erbsen und Wurzeln sowie Gratinkartoffeln 

*     *    * 

Partybrot 

Vanillecreme mit Roter Fruchtgrütze 
 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 14,50 ú netto / 17,26 ú brutto 
 

 

Kalt/warmer Buffetvorschlag ĂMillorñ 
 

Geräucherte Bachforelle, Aal und irischer Wildlachs mit Sahnemeerrettich, 

Kräuter- Knoblauchscampi mit Cocktail- und Knoblauchsauce , 

Tacchino Tonnato - gegrillte Truthahnbrust mit Thunfischsauce 

 Mozzarellasalat, gratinierte Auberginen, Krabbensalat und Sahnemeerrettich 

*     *     * 

Mit Provolone-Käse gratiniertes Schweinefilet auf Chiantisauce , 

 Champignons a la creme mit frischen Kräutern und Gratinkartoffeln 

*      *     * 

Italienisches Bruscetta ï Brot mit Aioli 

Mango-Joghurtcreme mit Sahne und frischen Früchten 
 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 18,50 ú netto / 22,02 ú brutto 
 
 

Kalt/warmer Buffetvorschlag ĂBendinatñ 
 

Italienische Salami an Fächer und Schiffchen von der Ogen ï Melone, 

Carpaccio von der Rinderlende mit Sauce Vinaigrette, gemischte  

Anti Pasti Spezialitäten von Zucchini und Aubergine, hausmarinierte Kräuter ï 

Knoblauchscampi, Tomate Mozzarella mit Basilikum und Cocktailsauce 

*     *     * 

Kleine Rinderfiletmedaillons mit Gorgonzolarahmsauce, 

 Broccoli in Knoblauchbutter mit gerösteten Mandeln und Rosmarinkartoffeln 

*      *     * 

Partybrot mit Cocktailsauce 

Mascarponecreme mit frischen Früchten 
 

Lieferbar ab 15 Personen, Preis pro Person 21,50 ú netto / 25,59 ú brutto 
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Kalt / warmes vegetarisches Buffet ĂKlassischñ 
 

Broccolicremesuppe mit Einlage 

*   *   *  

Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum 

Auberginen in Olivenöl mit Käse überbacken 

Eingelegter bunter Paprika mit Knoblauch 

Champignons in Kräutersahnesauce 

Zucchinis in Pesto mit gerösteten Pinienkernen 

Große Salatplatte mit Tomaten, Gurken, Mais, 

Paprika, Zwiebeln, Radieschen, gekochte Eier, 

Pepperoni, Oliven und Käse dazu Hausdressing 

Krautsalat und Farmersalat 

*   *   *  

Warm: 

Gemüse ï Kartoffelauflauf in Sahnesauce 

mit Käse überbacken 
*   *   *  

Cocktailsauce und Knoblauchsauce 

Vollkornbrot und Pizzabrot 

Früchteplatte mit Schiffchen und Fächer 

 von der Ogen Melone, gefüllte Babyananas  

mit Früchten der Saison 

Lieferbar ab 20 Personen, Preis pro Person 14,50 ú netto / 17,26 ú brutto 
 

   

Kalt / warmes vegetarisches Buffet ĂGreen Gardenñ 
 

Orangencremesuppe mit grünen Pfeffer und Karottenstreifen 

*     *     * 

Knackiger Rucolasalat mit Parmesan und Tomaten-Concasse 

Marinierte Zucchinischiffchen mit Käse gratiniert 

Mozzarellabällchen mit Kirschtomaten 

Variationen von verschiedenen Pilzen in Sesamöl 

Fächer und Schiffchen von der Charantaise Melone 

*     *     * 

Warm: 

Auberginenauflauf in feuriger Tomaten-Paprikasauce 

Gemischte Gemüseplatte mit Broccoli, frischen Möhren, 

 Erbsen und Mais in leichter Buttersauce 

*     *     * 

Große gemischte Käseauswahl mit Früchten der Saison 

Verschiedene Saucen und Vollkornbrot 

Dekorierte Butter und Baguettestangen 

Lieferbar ab 20 Personen, Preis pro Person 15,50 ú netto / 18,45 ú brutto 
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Getränkepauschale 1 
 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Mineralwasser,  

Orangensaft und Apfelsaft 

Bier vom Fass ( Warsteiner) inkl. Zapfanlage 

 

Italienischer Rot und Weißwein  

Prosecco 

Frischer Bohnenkaffee und Espresso 

 

Getränkepauschale ohne Limit für 6 Stunden   

24,95 ú brutto / 20,97 netto pro Person 

jede weitere Stunde 2,50 ú brutto / 2,10 ú netto pro Pers. 

 
 

 

Getränkepauschale 2 
 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Fritz Melonenlimo,  

Bionade, Mineralwasser, 

 Orangensaft und Apfelsaft 

Bier vom Fass ( Warsteiner) inkl. Zapfanlage 

 

Erlesene Rot und Weißweinsorten 

Prosecco und Sekt 

 

Grappa und Edelbrände 

Frischer Bohnenkaffee, Espresso und Cappuccino  

 

Getränkepauschale ohne Limit für 6 Stunden  

 34,95 ú brutto  / 29,37 ú netto pro Person 

jede weitere Stunde 2,95 ú brutto  / 2,48 ú netto pro Pers. 

 

 

Kaffepauschale 
 

Frischer Bohnenkaffee und verschiedene Teesorten 

Kaffeemilch und Zucker sowie Kaffeethermen 

 

Getränkepauschale ohne Limit 

Preis  3,50 ú brutto /  2,94 ú netto pro Person 

 

 

Alle Pauschalen nur in Verbindung mit Servicepersonal 

 lieferbar. Für den Transport sowie den Auf- und Abbau  

der  Getränke entstehen gesonderte Kosten.  

 

 

 

 

 

Auf Kommission 
Coca Cola 1ltr. 2,25 ú 

Fanta 1ltr. 2,25 ú 

Sprite 1ltr. 2,25 ú 

 

Orangensaft 0,7 ltr.  2,25 ú 

Apfelsaft 0,7 ltr. 2,25 ú 

Mineralwasser 0,7 ltr. 2,25 ú 

 

Flaschenbier 0,33 ltr. 1,35 ú 

Fassbier 30 ltr. 130,00 ú 
Fassbier 50 ltr. 195,00 ú 

 

Sekt Hausmarke 0,7 ltr. 8,50 ú 

Prosecco 0,7 ltr. 12,50 ú 

Champagner 0,7 ltr. 36,75 ú 

 

Hausmarke: 

WeiÇwein 0,7 ltr. 9,50 ú 

Rotwein 0,7 ltr.  9,50 ú 

 

Italienische Weine: 
Pinot Grigio del 

Veneto weiÇ 0,7 ltr. 12,50 ú 

 

Toskanischer Chianti rot 

Remole Marchesi di 

Frescobaldi  0,7 ltr. 17,50 ú 

 
Rücknahme von Kommissionsartikel 

nur in Vollgebinden. Abrechnung 

erfolgt per Kisten bzw. pro Fass. Für 

das Verladen, den Transport sowie 

den Auf- und Abbau entstehen 

gesonderte Kosten. 

 

Heissgetränke: 
Kaffeetherme  

inkl. 40 Tassen Kaffee 19,50 ú 

 

Thermo Pumpkanne 
inkl. 15 Tassen Kaffee  7,50 ú 

 

Kaffeemilch & Zucker  5,00 ú 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Alle Preise inkl. 19 % MwSt. 

 

 

 

Auf Kommission 
Coca Cola 1ltr. 2,25 ú 

Fanta 1ltr. 2,25 ú 

Sprite 1ltr. 2,25 ú 

 

Orangensaft 0,7 ltr.  2,25 ú 

Apfelsaft 0,7 ltr. 2,25 ú 

Mineralwasser 0,7 ltr. 2,25 ú 

 

Flaschenbier 0,33 ltr. 1,35 ú 

Fassbier 30 ltr. 130,00 ú 
Fassbier 50 ltr. 195,00 ú 

 

Sekt Hausmarke 0,7 ltr. 8,50 ú 

Prosecco 0,7 ltr. 12,50 ú 

Champagner 0,7 ltr. 36,75 ú 

 

Hausmarke: 

WeiÇwein 0,7 ltr. 9,50 ú 

Rotwein 0,7 ltr.  9,50 ú 

 

Italienische Weine: 
Pinot Grigio del 

Veneto weiÇ 0,7 ltr. 12,50 ú 

 

Toskanischer Chianti rot 

Remole Marchesi di 

Frescobaldi  0,7 ltr. 17,50 ú 

 
Rücknahme von Kommissionsartikel 

nur in Vollgebinden. Abrechnung 

erfolgt per Kisten bzw. pro Fass. Für 

das Verladen, den Transport sowie 

den Auf- und Abbau entstehen 

gesonderte Kosten. 

 

Heissgetränke: 
Kaffeetherme  

inkl. 40 Tassen Kaffee 19,50 ú 

 

Thermo Pumpkanne 
inkl. 15 Tassen Kaffee  7,50 ú 

 

Kaffeemilch & Zucker  5,00 ú 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Alle Preise inkl. 19 % MwSt. 

 

 

 

Auf Kommission 
 

Coca Cola, Fanta, Sprite, 

Säfte, Mineralwasser 0,2 Ltr. 

1,43 ú brutto / 1,20 ú netto 

 

Red Bull 0,2Ltr. 

3,27 ú brutto / 2,75 ú netto 

 

Fritz Cola & Limo 0,3 Ltr. 

2,02 ú brutto / 1,70 ú netto 
 

Flaschenbier 0,33 Ltr. 1,35 ú 

2,08 ú brutto / 1,75 ú netto 

 

Fassbier je 20 Ltr. 

85,00 ú brutto / 71,43 ú netto 

 

 

Hausmarke: 

Weißwein und Rotwein 0,7 Ltr 

Sekt und Prosecco 0,75 Ltr. 
9,95 ú brutto / 8,36 ú netto 

 

Italienische Weine: 

Pinot Grigio del 

Veneto weiÇ 0,7 ltr. 12,50 ú 

 

Toskanischer Chianti rot 

Remole Marchesi di 

Frescobaldi  0,7 ltr. 17,50 ú 

 
 

 

Rücknahme von Kommissionsartikel 

nur in Vollgebinden. Abrechnung 

erfolgt per Kisten bzw. pro Fass. Für 

das Verladen, den Transport sowie 

den Auf- und Abbau entstehen 

gesonderte Kosten. 

 

 

Heissgetränke: 
Aus Kaffeetherme  

40 Tassen Kaffee  

19,50 ú brutto / 16,39 ú netto 

 

Thermo Pumpkanne 

inkl. 15 Tassen Kaffee  

7,50 ú brutto / 6,30 ú netto 

 

Kaffeemilch & Zucker   

5,00 ú brutto / 4,20 ú netto 


